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Sehr Geehrter Gast!

Wir hei(en Sie in unserem

Restaurant

MOLNÁR

herzlich willkommen!

Wir hoffen, dass Sie in der Erinnerung an das gute Essen und die Gemütlichkeit bald zu uns zurückkehren werden und auch Ihre Freunde mitbringen.

Inhaber: Molnár Ferenc
	Vorspeisen

	104.
	BEEF TATAR  mit Toast.

	

	105.
	KALTE GÄNSELEBER mit Zwiebel und Gänsefett.

	

	107.
	GÄNSEGRIELSEN mit Zwiebel.

	

	106.
	KAVIAR  auf Toast serviert, mit Zwiebeln und Zitrone.


	

	122.
	CHAMPIGNONS PANIERT mit Reis. 

	

	123.
	„TRAPPISTA” K(SE  PANIERT mit Reis.


	

	124.
	„HORTOBÁGYER” PALATSCHINKEN mit Fleisch gefüllter Palatschinken,


 im Paprikarahmsoße.
	

	125.
	PANIERTEN CAMEMBERT mit Preiselbeereen und Reis.


	


	Suppen in Tasse serviert


	152.
	R(UBER SUPPE mit Hühner- und Rindfleisch, Gemüse.


	

	165.
	LEBERKNÖDELSUPPE mit  hausgemachten  knödeln.

	

	155.
	G(NSELEBERCREMESUPPE G(nselebercreme mit Toast und Sahne.


	

	157.
	KNOBLAUCHCREMESUPPE mit K(setoast.


	

	160.
	PILZSUPPE mit Nockerln.

	

	161.
	BOHNENSUPPE mit gerauchertem Eisbein und saurer Sahne.


	

	163.
	KALTE OBSTSUPPE mit Sahne und Vanilleeiskugeln.


	

	167.
	LAMMRAGOUTSUPPE MIT ESTRAGON mit Sahne.


	

	174.
	KÄSECREMESUPPE Toast mit Camembert.

	

	Suppen in Topf serviert

	150.
	FÜREDER SUPPENTOPF

	

	153.
	hünersuppe „újházy“ art

	

	162.
	KESSELGOUlaschsuppe  im Kessel. 

	

	169.
	BOHNEN GOULASCH


	

	Vom Küchenchef empfohlen!
	
	

	281.
	FISCHPLATTE für 2 Personen  Welsfilet paniert, Zanderstreifen „Orly“ (im Bierteig 
gebacken), Karpfenfilet geröstet mit Knoblauchbutter, Petersilienkartoffeln 
und Reis.          
	

	282.
	PLATTE DES HAUSES Lendenbratenmedaillion, Jungfernmedaillion, 
Truthahnbrustfilet, H(hnchenleber in Schinkenmantel, Pellkartoffeln, 
gegrillte Tomaten und Paprika mit yoghurtsoße.
	

	283.
	R(UBERBRATEN AM SPIEß Lendenbraten, Hühnerbrust, Jungfernmedaillion,

 
Zwiebel- und Speckwürfe, Hühnerleberragout mit Erbsen. Pommes  und Reis. 
	


	285.
	WIRTSPLATTE für 2 Personen Jungfernmedaillion vom Rost, Schweineschnitzel 
paniert, Truthahnbrustfilet „auf Kiewer Art“, Schweineleber vom Rost mit 
Reis 
und Pommes Frietes.
	

	286.
	HOLZPLATTE für 2 Personen Schwein vom Rost, Kalbsfilet, und Lendenstücke, 
geröstete Speck dazu Pommes Frietes.
	

	287.
	GEFLÜGELPLATTE für 2 Personen Eingelegte Entenbrust vom Rost auf englische Art, G(nsekeule 
gebraten, Truthahnbrustfilet „Kiewer Art“, H(hnchenleber in Schinkenmantel, geröstetes Kraut und Kartoffeln, Kartoffekpfankuchen, Reis.
	


	Fischsuppen

	  181.
	FISCHSUPPE  AUS  WELSFILET  im Kessel serviert.
	

	  182.
	FISCHSUPPE  AUS  VERSCHIEDENEM  FISCHFILET im Kessel serviert.
	

	  183.
	FISCHSUPPE  AUS  KARPFENFILET im Kessel serviert.
	

	  186.
	+ FISCHFILETSUPPE MIT Sahne  und Zitrone  serviert.
	

	  185.
	+  Karpfenmilch oder Rogen
	


	Fischgerichte


	201.
	ZANDER  im  ganzen gebraten 10 gr. Mit Petersilienkartoffeln.


	

	202.
	ZANDERFILET VOM ROST  „GOURMET“ mit Gänseleber, Käsesoße, im Ofen gebraten, dazu 
Butterkartoffeln.
	

	203.
	ZANDERFILET VOM ROST  „ORLY“ In Streifen geschnittenes und im Bierteig gebackenes 
Zanderfilet, mit Reis.
	

	205.
	ZANDERFILET  VOM ROST mit  Salatdressing und Kartoffelnpfankuchen.

	

	206.
	ZANDERFILET PANIERT  mit Kartoffelpüree.

	

	208.
	ZANDERFILET VOM ROST NACH DUBARRY ART  Zanderfilet mit  Blumenkohl und Käsesoße, 
Reis mit Rosinen.
	

	216.
	ZANDERFILET VOM ROST, MIT GARNELEN  In lBasalicumsoße und Butterkartoffeln.


	

	218.
	ZANDERFILET ROULADEN mit PILZEN GEFÜLT im Schinkenmantel, mit  Salatdressing und 
Kartoffelpfankuchen
	

	219.
	ZANDERFILET VOM ROST mit MOZARELLA Käsesoße, im Ofen gebraten, dazu
franzözische gelegtes Kartoffeln.
	

	227.
	ZANDERFILET VOM ROST mit PILZRAHMSOßE Reis.

	

	225.
	FORELLEN IM GANZEN GEBRATEN mit  Mandeln paniert,dazu Petersilienkartoffeln.

	

	209.
	WELSFILET  PANIERT  mit Petersilienkartoffeln.

	

	214.
	WELSGOULASCH aus Welsfilet, mit Topfenfleckern.


	

	228.
	WELSFILET VOM ROST mit ZITRONENGRASS-SOßE Butterkartoffeln.

	

	229.
	WELSFILET VOM ROST IN PAPRIKASOßE MIT DILL Kartoffelpüree.

	

	230.
	WELSFILET VOM ROST NACH  HAUSFRAUNEN  ART mit Champignon, Speck und Zwiebeln, geröstete 
                           Kartoffeln.
	

	221.
	HECHTFILET VOM ROST mit KNOBLAUCH mit Petersilienkartoffeln.


	

	222.
	HECHTFILET  ROULLADEN VOM ROST im Schinkenmantel mit  Salatdressing und 
Kartoffelpfankuchen.
 
	

	211.
	KARPFENFILET PANIERT mit franzözische Kartoffeln. 

	

	212.
	KARPFENFILET VOM ROST MIT KNOBLAUCHBUTTER Petersilienkartoffeln.


	

	215.
	KARPFENFILET VOM ROST NACH BAKONYER ART mit Paprikapilzrahmsoße  und nockern.

	


	Vegetarische und leichte Speisen sowie Teigwaren


	121.
	BLUMENKOHL MIT KÄSESOßE im Ofen gebacken.
	

	250.
	GEMÜSESPEI( VOM ROST mit Dilljoghurt-soße und Kartoffelnpfankuchen.
	

	251.
	AUBERGINE VOM ROST Auberginestücke mit gerösteten Pilzen, in Käsesoße mit 
Reis.
	

	252.
	GEBRATENE TOMATEN MIT  MOZARELLA mit Zwiebelwürfeln, Olivenöl mit Knoblauch, im Ofen 
durchgebraten, dazu mit Knoblauch eingeriebener Toast.
	

	254.
	GEMÜSEPLATTE „Trappistakäse“ paniert, geröstete Pilze und Aubergienen, Spiegelei, 
Sahnekartoffeln  Reis mit Rosinen.

	

	255.
	SPAGETTI (MAIL(NDER” ART Schinken, Pilze und Tomaten mit geriebenem Käse.
	

	256.
	SPAGETTI (BOLOGNA” ART   Gemüse Ragout mit Hackfleisch und Tomaten mit geriebenem 
Käse.

	

	257.
	PENNE  “CARBONARE” ART  Penne  mit Schinken, Speck und Sahne. 
	

	258.
	PENNE MIT HÜHNERBRUSTSTREIFEN,  Sahne und Knoblauch.
	


	Geflügelgerichte

	301.
	HÜHNERBRUSTFILET PANIERT mit Reis.


	

	302.
	HÜHNERBRUSTFILET VOM ROST MIT ROSMARIN  mit Kartoffelpüree.

	

	303.
	HÜNERBRUSTSTREIFEN IN ESTRAGONSOβE mit Sahne, dazu Reis.

	

	331.
	HÜHNERBRUSTFILET „ORLY“ mit Salatdrressing und Reis.

	

	332.
	HÜHNERBRUSTFILET MIT GERAUCHERTEM EISBEIN UND KÄSE GEFÜLLT dazu geröstete  Zwiebeln und 
Kartoffelpüree.
	

	314.
	HÜHNERKEULEFILET VOM ROST mit  Salatdressing und Kartoffelpfankuchen.


	

	339.
	HÜHNERBRUSTFILET MIT DÖRRPFLAUME UND CAMEMBERT GEFÜLLT, PANIERT Reis mit Rosinen.

	

	324.
	HÜHNERBRUSTFILET MIT HONIG,  mit Obstso ße und Kroketten.

	

	321.
	PIKANTE HÜHNERRUSTSTREIFEN mit scharfen Paprika, dazu Reis.

	

	304.
	TRUTHAHNBRUSTFILET AUF „KIEWER” ART Gefüllt mit Kr(uterbutter, paniert, 
dazu gerieber K(se und Rizi-bizi.
	

	305.
	HÜHNERBRUSTFILET „HAWAI“ ART mit Ananas, dazu Reis mit Rosinen.

	

	306.
	TRUTHAHNBRUSTFILET MIT ROQFORTSOßE Kroketten und Reis.


	

	308.
	TRUTHAHNBRUSTFILET VOM ROST  In Paprikasosse mit Dill, dazu Nockerln mit Quarkk(se.


	

	326.
	TRUTHAHNBRUSTFILET ROULADEN  mit AUBERGINE GEFÜLLT  Gemüse vom Rost und 
Kartoffelpfankuchen.
	

	328.
	TRUTHAHNBRUSTSTREIFEN  MIT CURY und Reis mit Rosinen.


	

	334.
	TRUTHAHNBRUSTFILET MIT SPINAT UND MOZZARELLA GEFÜLLT, PANIERT Petersilienkartoffeln.

	

	335.
	TRUTHAHNBRUSTFILET VOM ROST MIT RÄUHERKÄSESAUCE UND PFIRSICH  dazu Kroketten.

	

	336.
	TRUTHAHNBRUSTSTREIFEN MIT PILZRAHMSAUCE Kartoffelnpüree.

	

	316.
	ENTENBRUSTFILET VOM ROST AUF ENGLISCHE Art in Gewürzen eingelegtes Filet in Obstsauce und 
Kartoffelpfankuchen.
	

	337.
	ENTENBRUSTSTEAK  VOM ROST MIT HONIG-DIJONSENF SAUCE dazu Kroketten.

	

	309.
	G(NSELEBERSCHNITTE VOM ROST AUF „LYONER” ART mit gerösteten Zwiebelringen, butter 
 Erbsen, Karotten und Kartoffelpüree.
	

	310.
	G(NSELEBERSCHNITTE PANIERT mit Kartoffelpüree und Apfelkompott.


	

	311.
	G(NSEKEULE MIT KNOBLAUCH mit gedünstetes  Kraut  und  geröstete  Kartoffeln.


	


	Kalbsgerichte



	351.
	WIENER SCHNITZEL mit Zitrone und Pommes Frietes.


	

	352.
	KALBSCHNITZEL VOM ROST  „HOLSTEIN” ART Naturschnitzel mit Spiegelei und 
Petersilienkartoffeln.
	

	354.
	KALBSGOULASCH mit sauer Sahne und Nockerln.


	

	356.
	KALBSBRATEN  AUF DU BARRY ART mit ged(mpften Blumenkohl, K(seso(e und Reis.


	

	357.
	KALBSKEULE PANIERT mit Petersilienkartoffeln.


	

	358.
	MIT G(NSELEBER  GEFÜLLTES KALBSCHNITZEL Butterkartoffeln mit Petersilie..


	

	359.
	KALBSBRATEN AUF „MAGYARÓVÁRI” ART  mit Champignon, Schinken und  K(se,


 Petersilienkartoffeln.
	

	361.
	KALBSBRATEN NACH HAUSFRAUNEN ART mit Champignons, Speck und Zwiebeln dazu 
geröstete  Kartoffeln.
	


	Rindgerichte


	401.
	LENDENBRATEN „ROSSINI“  Gepökeltes Lendenstück,  Gänselebermedaillion,  Pilzköpfe vom 


Rost, dazu Burgundersoße, Rizibizi und Pommes Frietes. 
	

	402.
	LENDENSPIE( Salatdressing und Petersilienkartoffeln.  

	

	403.
	LENDENFILET MIT ROQFORTSO(E  mit Reis.


	

	404.
	LENDENBRATEN IN GRÜNER PFEFFERSOßE mit Petersilienkartoffeln.


	

	406.
	LENDENBRATEN AUF „BUDAPEST“ ART mit Geflügelleber, Pillz, Letscho, Erbsen, Pommes Frietes.

	

	407.
	LENDENBRATEN MIT  WALD PILZRAGOUT, dazu Kartoffelpfankuchen.


	

	408.
	CHATEAUBRIAND 32o gr. Lendenbraten mit Salatdressing und Farmerkartoffeln.


	

	409.
	CORDON BLEU Gefüllt mit Käse, Schinken, gerösteten Pilzen, Buttererbsen, 
Karotten und Pommes Frietes.
	

	410.
	LENDENGESCHNETZELTES „STROGANOFF“ ART mit einem Ragout aus Speck, 
Pilzen, Gurken, und Sahne, dazu Reis.
	

	411.
	LENDENBRATEN  NACH  „LYONER“ ART mit geröstete Zwiebeln und Pommes Frietes.

	

	414.
	LENDENBRATEN IN ROSENPFEFFERSO(E mit Pommes Frietes.


	

	418.
	LENDENBRATEN  IN  CHILI-HONIG- SAUCE dazu Kroketten.

	


	412.
	RINDSGOULASCH mit Salzkartoffeln.


	


	Schweingerichte


	451.
	SCHWEINEKOTELETT  PANIERT mit Pommes Frietes.


	

	453.
	SCHWEINEKOTELETT „BAKONYER” ART Paprikapilzrahmsoße, mit Nockerln.


	

	454.
	MIT K(SE UND SCHINKEN GEFÜLLTES SCHWEINSKOTELETT Kartoffelpüree.


	

	455.
	„FÜREDER” SCHWEINEKOTELETT mit gerösteter Leber und Letscho, 
gerösteten 
Zwiebeln, Speck und Pommes Frietes.
	

	476.
	FLEKKEN Schweine Nackensteak mit Knoblauch, dazu Pommes.

	

	477.
	SCHWEINEKOTELETT VOM ROST HOLSTEIN ART mit Spiegelei Petersilienkartoffeln.

	

	479.
	SCHWEINEKOTELETT NACK „BÄURISCH“ ART mit Bacon nd Zwiebeln-ragout. Petersilien Kartoffeln.

	

	463.
	MIT HIRN GEFÜLLTE SCHWEINESCHNITZEL  Pommes Frietes.


	

	464.
	HIRN-ROSE PANIERT mit Petersilien Kartoffeln.

	

	469.
	SCHWEINESCHNITZEL MAIL(NDER ART Schweineschnitzel paniert, garniert 
Spagetti mit Schinken, Pilze und Tomaten, geriebenem K(se.
	

	472.
	JUNGFERNMEDAILLONCOPF VOM ROST MIT ROSENPFEFFERSO(E gerösteten 
Gemüse und Pellkartoffel..
	

	473.
	JUNGFERNMEDAILLON VOM ROST MIT SPARGEL  und Käseso(E  im Ofen 
gebraten, dazu Petersilienkartoffeln.  
	

	457.
	JUNGFERNMEDAILLONS MIT PILZRAHMSAUCE  Reis.


	

	458.
	SCHWEINEHAXE „BEREGI” ART Gepökelte Schweinehaxe, Nockerln mit 
Quarkkäse.
	

	459.
	SCHWEINEHAXE „PÉKNÉ” ART mit gerösteten  Zwiebeln und Kartoffeln.


	

	466.
	SCHWEINELEBER VOM ROST „MARSCHALL” ART mit gerösteten Speck, Zwiebeln und Pommes 
Frites.
	

	467.
	SCHWEINELEBER PANIERT mit Kartoffelpüree.


	

	471.
	„BRASSOI“  Pommes Frietes.


	

	284.
	GEFÜLLTE  PAPRIKA im  süβlich Tomatensoβe mit gekochten Kartoffeln.
	


Lammgerichte
	503.
	GEBRATENE LAMMKEULE MIT KNOBLAUCH mit grünen Bohnen, Karotten 
und 
gerösteten Kartoffeln.
	

	504.
	LAMMSPiE( VOM ROST AUF SALATEBETT mit Salatdressing und Kartoffelpfankuchen.


	

	505.
	LAMMKEULE-STEAK MIT KNOBLAUCH-LIPTAUER So(E grünen Bohnen mit Speck, und  
Kroketten.
	

	506.
	GEBRATENE LAMMKEULE MIT BASILICUMSAUCE dazu Kartoffelnpüree.

	

	507.
	LAMMKOTTLETT MIT TOKAI-ASZU-So(E Butterkarotten und 
Petersilienkartoffeln.


	

	Wildgerichte


	552.
	GESPIKTE HIRSCHKEULE GEBRATEN MIT PREISELBEER Kroketten, Rizibizi und 
Preiselbeereen.
	

	553.
	HIRSCHBRATEN NACH FÖRSTERINART mit Pilzen und Speck, dazu geröstete Kartoffeln.
	

	554.
	WILDSCHWEINGOULASCH Im Rotweinsoße mit Pilz, dazu Petersilienkartoffeln.


	

	555.
	WILDENTENKEULE GEBRATEN Francözische Kartoffeln.


	

	556.
	WILDENTENKEULE GEBRATEN mit Waldfrüchtesauce und Kroketten
	

	Für Kinder


	560.
	PANIERTE SCHNITZEL mit Pommes Frietes.


	

	561.
	SPAGETTI NACH MAIL(NDER ART


	

	562.
	PIZZA MIT SCHINKEN


	

	563.
	PIZZA MIT CHAMPIGNON


	

	564.
	HAMURGER PLATTE mit Pommes Frietes.
	

	Salatteller


	103.
	GRIECHISCHER SALAT Gurken, Tomaten und Paprika in Würfel geschnitten mit 
Feta K(se und Oliven.
	

	108.
	GÄRTNER SALAT Gemischte Salat mit Knoblauch-yoghurt Dressing.


	

	110.
	HÜHNERBRUST-STREIFEN auf GRÜNEN SALAT mit Knoblauch-yoghurt Dressing.


	

	Beilage

	
	
	Salat
	
	

	589.
	TARTÁRSO(E
	
	581.
	TOMATEN SALAT
	

	591.
	REIS
	
	582.
	GURKEN SALAT
	

	592.
	RIZI-BIZI
	
	583.
	MAIS SALAT
	

	593.
	PETERSILIEN KARTOFFELN
	
	584.
	GEMISCHTERSALAT
	

	594.
	KARTOFFELPÜREE
	
	585.
	KRAUT SALAT
	

	595.
	POMMES FRITES
	
	586.
	ESSIG PAPRIKA
	

	596.
	KROKETTEN
	
	587.
	GEWÜRZ GURKEN
	

	597.
	NOCKERLN
	
	588.
	SAUER EINGELEGTES
	

	599.
	KARTOFFELPFANKUCHEN1 stk.
	
	
	
	


	Hausgemachte Teigwaren



	601.
	PALATSCHINKEN „ WALDORF ASTORIA”  Palatschinken gefüllt mit Nu(eis, 
Schikoladenso(e, und Schlagsahne.
	

	602.
	GUNDEL „PALATSCHINKEN Palatschinken gefüllt mit Nusscreme,  Schokoladenso(e,  mit 
Schlagsahne.
	

	603.
	PATSCHINKEN MIT OBSKOMPOTT GEFÜLLT  in Vanillensoβe.

	

	604.
	PALATSCHINKEN MIT QUARK In Vanillenso(e.


	

	606.
	SCHOMLAUER NOCKERLN


	

	607.
	TOPFENFLECKER mit Grammeln.


	

	608.
	PALATSCHINKEN MIT SCHOMLAUER NOCKERLN GEFÜLLT mit Schokoladensoβe 
und Schlagsahne. 
	

	615.
	TOPFEN KUGEL Quark Kugel mit Obst- und Vanillenso(e.

	

	617.
	KASTANIENPÜRÉE mit Schlagsahne.
	


	Eisbecher



	621.
	BANANENSPLIT Banan mit Vanilleeis und Schlagshne.


	

	622.
	PFIRSICH MELBA Vanilleeis mit Pfirsichkompott, Pfirsichlikör und 
Schlagsahne.
	

	623.
	MÁRTA BECHER Vanille-, Zitronen-, und Erdbeereiskugeln Fruchtkompott, 
Schokoladenso(e, Schokoladenlikör, und Schlagsahne.
	

	624.
	DOROTTYA BECHER Vanille-, und schokoladeneiskugelnmit Eierlikör und Schlagsahne.


	

	625.
	TISZABECHER mit Schlagsahne, Himbeerso(e und Bisquit.


	

	626.
	BLACK AND WHITE BECHER Vanille- und Schokoladeneiskugeln, Schokoladenso(e und 
Schlagsahne.
	

	627.
	HAWAI BECHER Zitronen- Erdbeereiskugeln mit Ananas, Schlagsahne und Bisquit.


	

	628.
	PREISELBEER BECHER mit Preiselbeeresoße und –Likör, Schlagsahne.

	

	634.
	FRUCHTSALAT mit Mandeln bestreut, übergossen mit Triple Sec Likör, und Schlagsahne.


	


	K(se



	641.
	K(SEPLATTE MIT VERSCHIEDENEN K(SESORTEN mit gekochtem Ei, frischem Gemüse, Butter und Toast.


	

	642.
	CAMEMBERT mit frischem Gemüse, Butter und Toast.


	

	643.
	„MÁRVÁNY” K(SE mit frischem Gemüse, Butter und Toast.


	


Liebe Gäste, bei der Bestellung von einer Halbportion

berechnen wir 70% des Preises.











