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Kedves Vendégünk!

Tisztelettel és szeretettel

köszöntjük Önt a

TISZAFÜREDI
MOLNÁR

Vendéglõben

Reméljük, hogy a jó ízek,
és a kellemes hangulat
emlékével rövidesen visszatérnek
éttermünkbe és barátaikat is elhozzák!

Üzletvezetõ: Molnár Ferenc

	Elõételek


	

	104.
	TATÁRBEEFSTEAK Pirítóssal.

	2800.-

	106.
	KAVIÁR Pirítóssal, hagymával, citrommal.

	1700.-

	122.
	GOMBAFEJEK RÁNTVA Párolt rizzsel.

	850.-

	123.
	TRAPPISTA SAJT RÁNTVA Párolt rizzsel.


	950.-

	124.
	HORTOBÁGYI PALACSINTA Hússal töltött palacsinta, paprikás-tejfölös mártással.


	950.-

	125.
	CAMEMBERT SAJT RÁNTVA Bundás almakarikával, áfonyamártással, rizzsel.


	1400.-

	Levesek csészében tálalva


	

	152.
	BETYÁRLEVES Húsleves csirke- és marhahússal, zöldséggel, csigatésztával.


	550.-

	165.
	MÁJGOMBÓCLEVES Házilag készített májgombóccal.


	480.-

	155.
	LIBAMÁJKRÉMLEVES Tejszínnel, libamájkrémes pirítóssal.


	950.-

	157.
	FOKHAGYMALEVES Sajtos pirítóssal.


	450.-

	160. 
	GOMBALEVES tejfölösen

	450.-

	161.
	BABLEVES  Füstölt csülökkel, tejföllel.

	550.-

	163.
	HIDEG GYÜMÖLCSLEVES Vegyes gyümölcsből, tejszínnel, vanília fagylalttal, 
tejszínhabbal.


	700.-

	167.
	TÁRKONYOS BÁRÁNYRAGULEVES Tejszínnel.


	580.-

	174.
	SAJTKRÉMLEVES camembert-es pirítóssal


	520.-

	Levesek



	150.
	FÜREDI  HÚSOSFAZÉK Zöldséggel, daragaluskával, kisfazékban tálalva.

	950.-

	153.
	ÚJHÁZY  TYÚKHÚSLEVES  Csigatésztával,  levesestálban.


	950.-

	162.
	BOGRÁCSGulyás Kisbográcsban.


	950.-

	169.
	BABGULYÁS Levesestálban.


	950.-


	Konyhafõnök ajánlata


	
	

	281.
	TISZAI HALTÁL 2 személyes Harcsafilé rántva, fogas-csíkok Orly módra, pontyfilé 
roston- fokhagymás vajjal, petrezselymes burgonyával, rizzsel, 
tartármártással.
	5800.-

	282.
	ÍNYENC-TÁL Rostonsült bélszín, szûzérme, pulykamellfilé, göngyölt 
csibemájfalatka, 
egészben fõtt burgonya - kapros joghurtöntettel, grillezett 
paradicsommal 
és zöldpaprikával.
	3500.-

	283.
	RABLÓHÚS NYÁRSON /SASLIK/ Bélszín, csirkemell, szûzérme, hagyma- és 
szalonnakockákkal, szárnyasmájas, gombás, zöldborsós raguval, 
hasábburgonyával, párolt rizzsel.
	3500.-


	285.
	VENDÉGLÕSTÁL 2 személyes Szûzérme roston sütve, rántott szelet, fûszervajjal és 
sajttal töltött pulykamell rántva, rostonsült sertésmáj párolt rizzsel és 
hasábburgonyával.
	5400.-

	286.
	ERDÉLYI FATÁNYÉROS 2 személyes Rostonsült tarja, borjúfilé és bélszínszeletekkel,
sült 
burgonyával, kakastaréjjal, savanyú káposztával.
	5800.-

	287.
	SZÁRNYAS TÁL 2 személyes Rostonsült-pácolt, angolos kacsamell, sült libacomb,   pulykamell Kijevi módra, baconos csibemájfalatka, tócsnival, párolt rizzsel, hagymás törtburgonyával és párolt káposztával.
	6200.-


	Halászlé választék

	  181.
	HARCSA HALÁSZLÉ  BOGRÁCSBAN Filézett harcsahússal.


	1450.-

	  182.
	VEGYES HALÁSZLÉ  BOGRÁCSBAN Filézett harcsa-  és pontyhússal.


	1400.-

	  183.
	PONTYHALÁSZLÉ  BOGRÁCSBAN Filézett pontyhússal.


	1350.-

	  186.
	+ HALÁSZLÉ  KORHELY módra, külön kívánságra !  Tejföllel és citrommal.


	+200.-

	  185.
	+ BELSŐSÉG kívánságra
	+350.-


	Halak

	201.
	SÜLLÔ  Egészben sütve,  petrezselymes burgonyával.                                                       1 dkg


	65.-

	202.
	FOGASFILÉ ROSTON, ÍNYENC MÓDRA Kemencében sütve, libamájjal, sajtmártással, vajas burgonyával.

	3000.-

	203.
	FOGASFILÉ  ORLY MÓDRA Halfilé-csíkok sörtésztában sütve, párolt rizzsel.


	2600.-

	205.
	FOGASFILÉ ROSTON, kevert salátával Tócsnival.

	2600.-

	206.
	FOGASFILÉ RÁNTVA. Burgonyapürével.

	2500.-

	208.
	FOGASFILÉ ROSTON DU BARRY MÓDRA. Roston,  kelvirággal, sajtmártással, mazsolás rizzsel.

	2700.-

	216.
	FOGASFILÉ ROSTON, BAZSALIKOMOS  RÁKRAGUVAL Vajas burgonyával.

	2800.-

	218.
	FOGASROLÁD GOMBÁVAL TÖLTVE  Baconszalonnában, kevert salátával, tócsnival.


	2700.-

	219.
	FOGASFILÉ ROSTON, MOZZARELLÁVAL  kemencében sütve, francia rakottburgonyával.

	2800.-

	227.
	FOGASFILÉ ROSTON, TEJSZÍNES GOMBA MÁRTÁSSAL Párolt rizzsel.

	2600.-

	225.
	PISZTRÁNG  EGÉSZBEN SÜTVE Mandulás bundában, petrezselymes burgonyával.

	2400.-

	209.
	HARCSAFILÉ RÁNTVA Petrezselymes burgonyával.

	2100.-

	214.
	HARCSAPAPRIKÁS Harcsafilébõl, túrós csuszával.

	2300.-

	228.
	HARCSAFILÉ ROSTON, CITROMFŰMÁRTÁSSAL, Vajas burgonyával.


	2200.-

	229.
	HARCSAFILÉ ROSTON, KAPROS-PAPRIKÁS MÁRTÁSSAL, Burgonyapürével.


	2200.-

	230.
	HARCSAFILÉ JÓASSZONY MÓDRA Gombás, s zalonnás, hagymás raguval, pirított burgonyával.

	2200.-

	221.
	CSUKAFILÉ ROSTON, FOKHAGYMÁSAN Sült szalonna taréjjal, petrezselymes burgonyával.

	1800.-

	222.
	BACONBA TEKERT CSUKAFILÉ ROSTON kevert salátával Tócsnival.


	2000.-

	211.
	PONTYFILÉ RÁNTVA Francia rakottburgonyával.

	1800.-

	212.
	PONTYFILÉ ROSTON, FOKHAGYMÁS  VAJJAL Petrezselymes burgonyával.

	1700.-

	215.
	PONTYFILÉ ROSTON BAKONYI MÓDRA Galuskával. 
	1800.-


	Vegetárius ételek, tészták


	121.
	KELVIRÁG SAJTMÁRTÁSSAL Kemencében sütve.

	900.-

	250.
	ZÖLDSÉGNYÁRS ROSTON Kapros yoghurtöntettel, tócsnival.

	1350.-

	251.
	PADLIZSÁNSZELETEK ROSTON, kemencében sütve Roston sült padlizsán pirított 
gombával, sajtmártással, rizzsel.
	1400.-

	252.
	 PARADICSOMSZELETEK MOZZARELLA SAJTTAL, kemencében sütve Kockára vágott hagymával, 
fokhagymás olívaolajjal és fokhagymás pirítóssal.
	1300.-

	254.
	VEGYES ZÖLDSÉGTÁL Trappista sajt rántva, rostonsült gomba és padlizsán, tükörtojás, zöldkörettel, 
tejszínes burgonyával és mazsolás rizzsel.
	1600.-

	255.
	SPAGETTI MILÁNÓI MÓDRA Sonkás, gombás, paradicsomos raguval, reszelt sajttal.

	1100.-

	256.
	SPAGETTI BOLOGNAI MÓDRA Darált marhahúsos, zöldséges raguval, reszelt sajttal.

	1100.-

	257.
	PENNE CARBONARE módra Tollhegytészta sonkás, szalonnás, tejszínes raguval.

	1250.-

	258.
	PENNE CSIRKEMELLCSÍKOKKAL, , tejszínnel, fokhagymával
	1500.-


	Szárnyashús ételek



	301.
	JÉRCEMELLFILÉ RÁNTVA Párolt rizzsel.

	1400.-

	302.
	ROZMARINGOS JÉRCEMELLFILÉ ROSTON   Burgonyapürével.


	1450.-

	303.
	TÁRKONYOS CSIRKEMELLTOKÁNY Párolt  rizzsel.

	1500.-

	331.
	CSIRKEMELLCSÍKOK ORLY MÓDRA, SALÁTAÁGYON Párolt rizzsel.

	1600.-

	332.
	CSIRKEMELTEKERCS FÜSTÖLT CSÜLÖKKEL ÉS SAJTTAL  TÖLTVE, Lyoni hagymával, burgonyapürével.

	1600.-

	314.
	VASALT CSIRKECOMB-FILÉ ROSTON Kevert salátával, tócsnival.


	1600.-

	339.
	CSIRKEMELLFILÉ ASZALTSZILVÁVAL ÉS CAMEMBERTTEL TÖLTVE,  RÁNTVA Mazsolás rizzsel.


	1600.-

	324.
	MÉZES CSIRKEMELLFILÉ ROSTON  Gyümölcsmártással,  burgonyakrokettel.


	1600.-

	321.
	CSÍPŐS  CSIRKEMELLTOKÁNY  Párolt rizzsel.

	1500.-

	304.
	PULYKAMELLFILÉ KIJEVI MÓDON  Sajttal, fûszeres vajjal töltve-rántva, reszelt sajttal és
              Rizi-bizivel.
	1650.-

	305.
	PULYKAMELLFILÉ HAWAI MÓDRA  Ananász-karikával,  mazsolás rizzsel.

	1500.-

	306.
	PULYKAMELLFILÉ ROSTON KÉKSAJT- MÁRTÁSSAL Burgonyakrokettel, rizzsel.


	1650.-

	308.
	PULYKAMELLFILÉ ROSTON KAPROS-PAPRIKÁS MÁRTÁSSAL Paprikás, kapros, tejfölös mártásban,  
gomolyás galuskával.
	1650.-

	326.
	PULYKAMELL PADLIZSÁNNAL TÖLTVE RÁNTVA Sült zöldségekkel, tócsnival.


	1650.-

	328.
	PULYKAMELLCSÍKOK CURRY-vel  Mazsolás rizzsel.


	1550.-

	334.
	PULYKAMELLFILÉ PARAJLEVÉLLEL ÉS MOZZARELLÁVAL TÖLTVE, RÁNTVA Petrezselymes burgonyával.

	1650.-

	335.
	PULYKAMELLFILÉ  ROSTON  füstöltsajt-mártással Őszibarackkal,  burgonyakrokettel.


	1650.-

	336.
	PULYKAMELL-CSÍKOK  TEJSZÍNES  GOMBAMÁRTÁSSAL  Burgonyapürével.

	1650.-

	316.
	PÁCOLT KACSAMELLFILÉ ROSTON, angolosan Gyümölcsmártással, tócsnival.


	2500.-

	337.
	KACSAMELLSTEAK MÉZES DIJONI MUSTÁR- MÁRTÁSSAL Burgonyakrokettel.

	2500.-

	309.
	LIBAMÁJSZELETEK ROSTON LYONI MÓDRA Sült hagymakarikákkal, vajas zöldborsóval és karottával, 
burgonyapürével.
	3800.-

	310.
	LIBAMÁJSZELETEK RÁNTVA Burgonyapürével, almakompóttal.


	3800.-

	311.
	FOKHAGYMÁS LIBACOMB Párolt káposztával, hagymás törtburgonyával.


	2050.-


	Borjúhúsból készült ételek



	351.
	BÉCSISZELET Hasábburgonyával, citromkarikával.


	2200.-

	352.
	BORJÚSZELET HOLSTEIN MÓDRA Borjúszelet roston tükörtojással, petrezselymes 
burgonyával.
	2400.-

	354.
	BORJÚPAPRIKÁS Tejföllel, galuskával.

	1900.-

	356.
	BORJÚSÜLT DU BARRY MÓDRA Párolt kelvirággal, sajtmártással egybesütve, párolt rizzsel.


	2450.-

	357.
	BORJÚLÁB RÁNTVA Petrezselymes burgonyával.


	1750.-

	358.
	BORJÚTEKERCS LIBAMÁJJAL TÖLTVE Petrezselymes burgonyával.


	2800.-

	359.
	BORJÚSÜLT MAGYARÓVÁRI MÓDRA Gombával, sonkával, sajttal egybepirítva,

 
  petrezselymes burgonyával.
	2500.-

	361.
	BORJÚSÜLT JÓASSZONY MÓDRA Gombás, szalonnás, hagymás raguval,  pirított  burgonyával.


	2500.-


	Marhahúsból készült ételek



	401.
	BÉLSZÍN ROSSINI MÓDRA Pácolt bélszínszelet libamájérmével, roston sült gombafejjel,  Burgundy mártással, rizi-bizivel és hasábburgonyával.
	3800.-

	402.
	BÉLSZÍNTEKERCS BACONSZALONNÁVAL, NYÁRSON Kevert dresszingsalátával, 


petrezselymes burgonyával.
	3400.-

	403.
	BÉLSZÍN  KÉKSAJT- MÁRTÁSSAL Párolt rizzsel.


	3500.-

	404.
	BÉLSZÍN ZÖLDBORSMÁRTÁSSAL Petrezselymes burgonyával.


	3500.-

	406.
	BÉLSZÍN BUDAPEST MÓDRA Hasábburgonyával.


	3500.-

	407.
	BÉLSZÍN ERDEI GOMBAMÁRTÁSSAL Tócsnival.

	3500.-

	408.
	CHATEAUBRIAND 320 gr. Dupla bélszínszelet kevert dresszingsalátával, farmer- burgonyával.


	5800.-

	409.
	CORDON BLEU Bélszínszelet sajttal, sonkával és pirított gombával töltve-rántva, vajas 
zöldborsóval, karottával, hasábburgonyával.
	3600.-

	410.
	BÉLSZÍNTOKÁNY SZTROGANOFF MÓDRA Csíkokra vágott bélszín, szalonnás, 
gombás, uborkás raguval, tejszínnel, párolt rizzsel.
	3200.-

	411.
	BÉLSZÍN LYONI HAGYMÁVAL Hasábburgonyával.

	3400.-

	414.
	BÉLSZÍN RÓZSABORSMÁRTÁSSAL Hasábburgonyával.


	3500.-

	418.
	BÉLSZÍN   MÉZES- CHILI MÁRTÁSSAL  Burgonyakrokettel.

	3500.-


	412.
	MARHAPÖRKÖLT  Fõtt burgonyával.


	1400.-


	Sertéshúsból készült ételek


	451.
	SERTÉSBORDA RÁNTVA Hasábburgonyával.


	1400.-

	453.
	SERTÉSBORDA ROSTON BAKONYI MÓDRA Gombás, tejfölös, paprikás mártással,      galuskával.

	1600.-

	454.
	SONKÁVAL, SAJTTAL TÖLTÖTT SERTÉSBORDA Burgonyapürével.


	1650.-

	455.
	FÜREDI KANÁSZPECSENYE Sertésborda roston,  lecsós pirított májjal, Lyoni sülthagymával, sültszalonna-taréjjal, 
hasábburgonyával.
	1650.-

	476.
	SERTÉSFLEKKEN  Tarja roston, fokhagymásan,  hasábburgonyával.


	1400.-

	477.
	SERTÉSBORDA HOLSTEIN MÓDRA Rostonsütve, tükörtojással, petrezselymes burgonyával.


	1650.-

	479.
	SERTÉSBORDA PARASZTOSAN Szalonnás-hagymás raguval, petrezselymes burgonyával.


	1650.-

	463.
	VELÕVEL TÖLTÖTT SERTÉSBORDA RÁNTVA Hasábburgonyával.


	1650.-

	464.
	VELŐRÓZSÁK RÁNTVA Petrezselymes burgonyával.

	1400.-

	469.
	MILÁNÓI SERTÉSBORDA Rántott szelet milánói spagettivel.


	1650.-

	472.
	SZÜZFONAT ROSTON, RÓZSABORSMÁRTÁSSAL Pirított zöldségekkel, héjas 
sültburgonyával.
	2400.-

	473.
	SZŰZÉRMÉK ROSTON SPÁRGÁVAL kemencében sütve, sajtmártással, petrezselymes 

             burgonyával.
	2400.-

	457.
	SZŰZÉRMÉK ROSTON TEJSZÍNES GOMBAMÁRTÁSSAL Párolt rizzsel.

	2200.-

	458.
	BEREGI SERTÉSCSÜLÖK Pácolt- sült csülökszeletek mutáros mártásban,  gomolyás galuskával.
	1700.-

	459.
	SERTÉSCSÜLÖK PÉKNÉ MÓDRA Hagyma és burgonyakockákkal sült csülök.


	1700.-

	466.
	SERTÉSMÁJ ROSTON MARSHALL módra Sült szalonnataréjjal, lyoni hagymával,
hasábburgonyával.
	1450.-

	467.
	SERTÉSMÁJ RÁNTVA Burgonyapürével.


	1200.-

	471.
	BRASSÓI APRÓPECSENYE Hasáburgonyával.

	1400.-

	284.
	TÖLTÖTT PAPRIKA Főtt burgonyával.
	1400.-


	Bárányból készült ételek



	503.
	FOKHAGYMÁS BÁRÁNYCOMBSÜLT Tûzdelt, egészben sült báránycombból, vajas 
zöldbabbal, karottával, hagymás törtburgonyával.
	2600.-

	504.
	RABLÓHÚS BÁRÁNYBÓL,  SALÁTAÁGYON Rostonsütve, kevert salátával, tócsnival.


	3100.-

	505.
	BÁRÁNYCOMB STEAK FOKHAGYMÁS, JUHTÚRÓS mártással Bacon-es zöldbabbal, krokettel.


	3100.-

	506.
	BÁRÁNYCOMBSÜLT BAZSALIKOMMÁRTÁSSAL Burgonyapürével.

	2600.-

	507.
	BÁRÁNYGERINC ROSTON, TOKAJI mártással Vajas karottával és petrezselymes 
burgonyával.
	3400.-


	Vadhúsból készült ételek



	552.
	TÛZDELT SZARVASCOMBSÜLT Burgonyakrokettel, rizi-bizivel, áfonyamártással.


	2500.-

	553.
	SZARVASCOMBSÜLT ERDÉSZNÉ MÓDRA Gombás, szalonnás raguval, pirított burgonyával.

	2500.-

	554.
	VADDISZNÓPÖRKÖLT Gombával, vörösborral, petrezselymes burgonyával.


	1800.-

	555.
	PÁCOLT VADKACSACOMBOK SÜTVE Francia rakottburgonyával.

	2300.-

	556.
	VADKACSACOMBOK SÜTVE, ERDEI- GYÜMÖLCS MÁRTÁSSAL, Burgonyakrokettel.
	2300.-


	Gyermekeknek ajánljuk


	560.
	RÁNTOTT SERTÉSBORDA Hasábburgonyával.


	800.-

	561.
	MILÁNÓI SPAGETTI Sonkás, gombás raguval.


	700.-

	562.
	SONKÁS PIZZA


	850.-

	563.
	GOMBÁS PIZZA


	850.-

	Saláta-tálak és szendvics


	103.
	GÖRÖG SALÁTA Kockára vágott uborka, paradicsom, paprika, hagyma feta sajttal,
olajbogyóval.
	900.-

	108.
	KERTÉSZ SALÁTA Kevert saláta fokhagymás yoghurt öntettel.

	800.-

	110.
	MELEG CSIRKEMELL-SALÁTA Rostonsült csirkemell-csíkok salátahalmon, Feta sajt
kockákkal, fokhagymás- yoghurtos öntettel.
	1450.-


	Köretek


	
	
	Saláták

	589.
	TARTÁRMÁRTÁS
	350.-
	581.
	PARADICSOM SALÁTA  
	400.-

	591.
	PÁROLT RIZS
	400.-
	582.
	UBORKA SALÁTA tejföllel
	400.-

	592.
	RIZI-BIZI
	450.-
	583.
	KUKORICA SALÁTA
	400.-

	593.
	PETR. BURGONYA
	400.-
	584.
	VEGYES SALÁTA
	450.-

	594.
	BURGONYAPÜRÉ
	400.-
	585.
	KÁPOSZTA SALÁTA
	400.-

	595.
	HASÁBBURGONYA
	500.-
	586.
	ECETES PAPRIKA  
	400.-

	596.
	BURGONYAKROKETT
	600.-
	587.
	CSEMEGE UBORKA
	400.-

	597.
	GALUSKA
	400.-
	588.
	VEGYES VÁGOTT
	400.-

	599.
	TÓCSNI 1 DB
	350.-
	590.
	KOVÁSZOS UBORKA
	400.-


	Házi tészták


	601.
	PALACSINTA WALDORF ASTORIA  MÓDRA Palacsinta diófagylalttal töltve, csokoládé-
mártással, tejszínhabbal.
	750.-

	602.
	GUNDEL PALACSINTA Diókrémmel töltött palacsinta csokoládémártással, tejszínhabbal.


	700.-

	603.
	GYÜMÖLCCSEL  TÖLTÖTT PALACSINTA Vanília mártással.

	700.-

	604.
	TÚRÓS PALACSINTA Vanília öntettel.


	650.-

	606.
	SOMLÓI GALUSKA


	650.-

	607.
	TÚRÓSCSUSZA


	800.-

	608.
	PALACSINTA SOMLÓIVAL TÖLTVE  Csokiöntettel, tejszínhabbal.

	850.-

	615.
	TÚRÓGOMBÓC Gyümölcsmártással és vanília-öntettel.


	850.-

	617.
	GESZTENYEPÜRÉ tejszínhabbal
	600.-


	Fagylaltkelyhek


	621.
	BANÁNHAJÓ Vajban sült banán vaníliafagylalttal, tejszínhabbal.


	650.-

	622.
	PESCH MELBA Vaníliafagylalt õszibarack befõttel, baracklikõrrel, tejszínhabbal, 
ostyával.
	650.-

	623.
	MÁRTA KEHELY Vanília-, citrom-, eperfagylalt gyümölcssalátával, csokoládé öntettel és 
- likõrrel, tejszínhabbal.
	650.-

	624.
	DOROTTYA KEHELY Vanília-, csokoládéfagylalt gyümölcskoktéllal, tojáslikõrrel és 
tejszínhabbal.
	650.-

	625.
	TISZAVIRÁG KEHELY Vegyes fagylalt tejszínhabbal, eperöntettel, ostyával.


	650.-

	626.
	BLACK AND WHITE KEHELY Vanília- és csokoládéfagylalt tejszínhabbal, csokiöntettel, ostyával. 


	650.-

	627.
	HAWAI KEHELY Citrom-, eper-, erdei gyümölcs-fagylalt ananásszal, tejszínhabbal, ostyával.


	650.-

	628.
	ÁFONYA KEHELY Vanília fagylalt áfonya öntettel, szederrel, áfonya likõrrel, tejszínhabbal.


	650.-

	634.
	GYÜMÖLCSSALÁTA Magokkal megszórva, Triple sec likõrrel  locsolva, tejszínhabbal.


	550.-


	Sajtok



	641.
	VEGYES SAJTTÁL 3 féle sajtból, friss zöldfélével, fõtt tojással díszítve, pirítós kenyérrel,  
vajjal.
	1800.-

	642.
	CAMEMBERT SAJT Vajjal és friss zöldségekkel, pirítós kenyérrel.


	1400.-

	643.
	MÁRVÁNYSAJT Vajjal és friss zöldségekkel, pirítós kenyérrel.


	1400.-


FÉL ADAG ÉTELT 65 %-os ÁRON SZÁMLÁZUNK!









