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CHER CLIENT

Nous sommes heureux de vous

accueillir á

TISZAFÜRED

dans le

restaurant

MOLNÁR

Nous esperons que les gouts et l’ambiance agréable vous á satisfait, et que nous vous reverons prochainement dans notre!

Directeur: Molnár Ferenc
	Hors d’oeuvre
	

	104.
	BEEFSTEAK TARTARE  Beefsteak cru hashé avec du pain grillé.

	

	105.
	FOIE GRAS  Avec onions.

	

	107.
	FRITTONS  D’OIE Avec oignons.
 
	

	106.
	CAVIÁR Pain grillé, oignon, citron.

	

	122.
	CHAMPIGNON PANÉE Riz.

	

	123.
	FROMAGE PANÉE Riz.


	

	124.
	CRĚPE DE HORTOBÁGY Crěpe remplie de viande, avec une sauce de paprika et du 


fromage.
	

	125.
	CAMEMBERT PANÉ Pomme, sauce auxairelles, riz.


	

	Soupe en tasse
	

	152.
	POTAGE AUX PĂTES   

	

	165.
	POTAGE AUX BOULETTES DE FOIE.


	

	155.
	SOUPE DE FOIE GRAS Á LA CRÈME Crème, pain grillé avec foie gras. 


	

	157.
	SOUPE D’AIL Pain grillé au fromage.

	

	160.
	SOUP DE CHAMPIGNONS Avec de gnocchis.

	

	161.
	SOUPE AUX HARICOTS   Jambonneau fumé, crème fraiche.


	

	163.
	SOUPE DE FRUIT FROID Plusieur fruit, crème, glace á la vanille, chantilly.

	

	167.
	POTAGE AUX SAUTÉ D’AGNEAU  Avec estragon et créme.


	

	174.
	CRÈME DE FROMAGE avec camembert  sur  toast.

	

	Soupe

	150.
	PETIT MARMITE

	

	153.
	POTAGE DE VOLAILLE  Á LA ÚJHÁZY   

	

	162.
	POTAGE GOULACHE dans un petit chaudron. 

	

	169.
	HARICOTS GOULACHE dans un petit chaudron.


	


	Les spécialités du Chef!
	
	

	281.
	PLAT DE POISSON POUR DEUX PERSONNES Filet de poisson chat panée, sandre á la 
Orly, carpe grillé avec du beurre á l’ail, patate au persil, riz, sauce tartare.
	

	282.
	SPÉCIALITÉ DE LA MAISON Filet de boeuf grillée, émincés de porc, filet de dinde, foie 
de pousset, patate en entier á l’eau – aneth avec une sauce de yogourt, 
tomate grillé et du poivron vert grillée.
	

	283.
	SHASHLIK Filet de boeuf, suprémes de volaille, émincés de porc, oignon- lard fumé 
en morceau, foie de volaille, ragou au champignon et au petit pois, fritte, 
riz.
	


	285.
	PLAT GOURMET POUR DEUX PERSONNES Émincés de porc grillée, viande panée, 
beurre épicé et dinde au fromage panée, foie de porc grillée, riz et fritte.
	

	286.
	ASSIETTE EEN BOIS DE TRANSYLVANIE DEUX PERSONNES Escapole de porc, escapole 
de veau, filet de boeuf grillée, lard cuit, choucroute, fritte.
	

	287.
	PLAT DE VOLAILLES DEUX PERSONNES Supréme de canard á la anglaise, confit d’oie 
á l’ail, supréme de dinde á la Kiev, foie de pousset. Chou á la vapeur, 
patate á l’oignon, riz, galette de pomme.
	


	Soupe de poisson

	  181.
	SOUPE DE POISSON CHAT   dans un chaudron.


	

	  182.
	SOUPE DE POISSON MIXTE  dans un chaudron.


	

	  183.
	SOUPE DE CARPE  dans un chaudron.

	

	  186.
	+  CRÈME FRAICHE, CITRON

	

	  185.
	+ SUR DEMANDE:   LES OEUFS DOUX DE CARPE

	


	Plat de poisson

	201.
	SANDRE GRILLÉ cuit entier 1 dkg Patate au persil.


	

	202.
	SANDRE Á LA GOURMET cuit dans un four traditionnel Foie gras, sauce de fromage, patate au beure.

	

	203.
	SANDRE Á LA ORLY  Riz.

	

	205.
	SANDRE GRILLÉ avec salade caprice Galette de pommes.

	

	206.
	FILET DE SANDRE PANÉE  Purée. 

	

	208.
	FILET DE SANDRE Á LA DU BARRY Grillé, chou fleur, sauce au fromage, riz avec du raisin sec.

	

	216.
	FILET DE SANDRE GRILLÉ AVEC SAUCE AU CREVETTES ET BASILIC Patate au beure.

	

	218.
	ROULADE DE SANDRE  AUX CHAMPIGNONS ET  BACON Salade caprice, galette de pommes.


	

	219.
	FILET DE SANDRE GRILLÉ AVEC  MOZZARELLA  Pommes au gratin.

	

	227.
	FILET DE SANDRE GRILLÉ AVEC SOUCE  DE CAHAMPIGNON CREME Riz.

	

	225.
	TRUIT AUX AMANDES panée Patate au persil.

	

	209.
	FILET DE POISSON DE CHAT PANÉE Patate au persil.

	

	214.
	GOULACHE POISSON-CHAT  Avec pâte  au fromage blanc.

	

	228.
	FILET DE POISSON-CHAT AVEC  SAUCE AU CITRONELLE  Pommes au beurre.

	

	229.
	FILET DE POISSON-CHAT Á LA ANETH Paprika, aneth, sauce de crème fraiche,  purée.

	

	230.
	FILET DE POISSON-CHAT Á LA BONNE FEMME Pommes sautées. 

	

	221.
	FILET DE BROCHET Á LA AIL Lard cuit, patate au persil.

	

	222.
	FILET DE BROCHET AVEC BACON GRILLÉ Salade caprice, galette de pomme.


	

	211.
	FILET DE CARPE PANÉE Pommes au gratin.

	

	212.
	FILET DE CARPE GRILLÉE AVEC DU BEURRE Á L’AIL Patate au persil.

	

	215.
	FILET DE CARPE Á LA BAKONY  Sauce au champignon, crème fraiche et paprika, cnocchi.

	


	Plat végétarien, patte

	121.
	CHOU FLEUR AU GRATIN Cuit au four traditionnel.


	

	250.
	LEGUMES Á LA BROCHE GRILLÉ Sauce de yoghurt avec ail, galette du pommes.

	

	251.
	AUBERGINES FRITES cuit au four traditionne Avec cu champignon grillé, suce de 
fromage, riz.
	

	252.
	 TOMATE CUIT AVEC MOZZARELLA ET FROMAGE Tomate, mozzarella, sauce de fromage, cuit 
avec du fromage rapé.
	

	254.
	PLAT DE LEGUME MIXTE Fromage panée, champignon grillé, oeuf au plat, légumes, patate avec de la 
crème et riz avec du raisin sec.
	

	255.
	SPAGHETTI Á LA MILANAISE Jambon, champignon, tomate, fromage rapé.

	

	256.
	SPAGHETTTI Á LA BOLONAISE Avec du boeuf, légumes, fromage rapé.

	

	257.
	PENNE Á LA CARBONARE Avec jambon, oeuf et crème.

	

	258.
	PENNE AVEC SAUTÉ DE SUPRÉMES DE VOLAILLE  Avec crème et ail.
	


	Plat de volaille


	301.
	SUPRÉMES DE VOLAILLE PANÉE  Avec riz.

	

	302.
	SUPRÉMES DE VOLAILLE GRILLÉE AVEC ROMARIN  Purée.

	

	303.
	SUPRÉMES DE VOLAILLE SAUTÉ AVEC ESTRAGON Créme et riz.

	

	331.
	SUPRÉMES DE VOLAILLE “ORLY” Salade caprice et riz.

	

	332.
	SUPRÉMES DE VOLAILLE FARCI JAMBONNEAU  FUMÉ ET FROMAGE Oignon cuit á la  lyonnaise,  purée.

	

	314.
	CUISSE DE POULET GRILLLÉE Salade caprice, galette de pomme.


	

	339.
	SUPRÉMES DE VOLAILE  FARCI PRUNEAU ET CAMEMBERT, PANÉE Riz avec du raisin sec.

	

	324.
	SUPRÉMES DE VOLAILLE GRILLÉE, AVEC MIEL Sauce fruits de bois et pommes croquettes.


	

	321.
	SAUTÉ DE SUPRÉMES DE VOLAILLE PIQUANT Avec riz.

	

	304.
	SUPRÉMES DE DINDE Á LA KIEV Fromage, beurre épicé, fromage rapé et riz avec du petit pois.

	

	305.
	SUPRÉMES DE DINDE Á LA HAWAI Avec ananas et riz.

	

	306.
	SUPRÉMES DE DINDE AVEC UNE SAUCE ROQFORT Pommes croquettes et riz.


	

	308.
	SUPRÉMES DE DINDE Á LA ANETH Paprika, aneth, sauce de crème fraiche, gnocchi au liptauer.

	

	326.
	SUPRÉME DE DINDE FARCI AUBERGINES panée Avec legumes grillée et galette de pommes.


	

	328.
	SUPRÉME DE DINDE SAUTÉ AVEC CURRY Raisin sec et riz.


	

	334.
	SUPRÉME DE DINDE FARCI ÉPINARDS  ET MOZZARELLA pane Pommes  persillées.

	

	335.
	SUPRÉME DE DINDE FARCI GRILLÉE,   SAUCE  FROMAGE FUMÉ Avec pêche et  pommes croquettes.

	

	336.
	SUPRÉME DE DINDE SAUTÉ AVEC SAUCE  DE   CHAMPIGNON À LA CRÈME  Pommes en purée.

	

	316.
	SUPRÉME DE CANARD Á LA ANGLAISE Sauce fruits de bois et galette de pomme.


	

	337.
	SUPRÉME DE CANARD AVEC SAUCE DIJON  ET MIEL  Pommes croquettes.

	

	309.
	FOIE GRAS Á LA LYONNAISE Oignon cuit,  petit pois au beurre et purée.

	

	310.
	FOIE GRAS PANÉE  Purée, compote de pomme.


	

	311.
	CONFIT D’OIE Á L’AIL  Chou á la vapeur, patate á l’oignon.


	


	Plats de veau


	351.
	ESCAPOLE DE VEAU Á LA VIENNOISE  Fritte, citron.


	

	352.
	ESCAPOLE DE VEAU Á LA HOLSTEIN Veau grillée, oeuf au plats, patate au persil.

	

	354.
	GOULACHE DE VEAU Avec creme fraiche et gnocchi.

	

	356.
	RôTI DE VEAU  Á LA DU BARRY  Chou fleur, sauce au fromage, riz.


	

	357.
	PIEDS DE VEAU FRITS PANÉE Patate au persil.


	

	358.
	ESCAPOLE DE VEAU FARCI FOIE GRAS  Patate au persil.


	

	359.
	ESCAPOLE DE VEAU Á LA MAGYARÓVÁR Grillée, avec champignons, jambon, 
fromage et patate au persil.
	

	361.
	ESCAPOLE DE VEAU Á LA BONNE FEMME Pommes  sautées. 

	


	Plat de boeuf

	401.
	BEEFSTEAK Á LA ROSSINI Steak mariné avec du foie d’oiel, champignon grillé, sauce de burgundy, fritte, riz 
avec du petit pois.
	

	402.
	ROULÉ AUX BEEFSTEAK AVEC BACON Á LA BROCHE Salade caprice, patate au persil.

	

	403.
	BEEFSTEAK AVEC UNE SAUCE ROQFORT  Riz.


	

	404.
	BEEFSTEAK AVEC UNE SAUCE AU POIVRADE VERTE Patate au persil.

	

	406.
	BEEFSTEAK Á LA BUDAPEST Foie de volaille, petit ois, ragut de champignon, fritte.

	

	407.
	BEEFSTEAK AVEC SAUCE AUX CHAMPIGNONS DES BOIS Galette de pommes.

	

	408.
	CHATEAUBRIAND 320 gr. Steak doublé avec  salade de caprice et pommes en robe de champs.

	

	409.
	CORDON BLEU Steak avec du fromage remplie de jambon et de champignon grillé, 
petit pois au beurre, carotte, fritte.
	

	410.
	BOEUF STROGANOV Steak coupé en ligne, lard, champignon, ragout de 
concombre, crème, riz.
	

	411.
	BEEFSTEAK Á LA LYONNAISE Fritte.

	

	414.
	BEEFSTEAK AVEC UNE SAUCE AU POIVRADE  ROSE Fritte.


	

	418.
	BEEFSTEAK AVEC UNE SAUCE CHILI   ET MIEL  Pommes croquettes.

	


	412.
	RAGOUT Á LA HONGROISE Patate.

	


	Plat avec du porc

	451.
	STEAK DE PORC PANÉE Fritté.


	

	453.
	STEAK DE PORC Á LA BAKONY  Sauce au champignon, crème fraiche et paprika, 
cnocchi.
	

	454.
	STEAK DE PORC AVEC DU JAMBON ET DU FROMAGE Purée.


	

	455.
	STEAK DE PORC Á LA “ FÜRED” Tomate, poivron, lard, oignon, oeuf, foie grillé, oignon cuit á la lyonnnaise,                                                             
lard fumé, fritte.
	

	476.
	BIFTECK DE NUQUE GRILLÉ, AVEC  AIL  Fritte.

	

	477.
	STEAK DE PORC  Á LA “ HOLSTEIN” Garnie d’œuf au plat et filet d’anchois avec  pommes persillées.

	

	479.
	CÔTE DE PORC Á LA “VILLAGEOIS” Avec une ragout bacon et oignons, patate au petsil.

	

	463.
	STEAK DE PORC REMPLIE AVEC DU CERVELLE panée Fritte.


	

	464.
	CERVEAUX-ROSE PANÉE Patate au persil.

	

	469.
	CÔTE DE PORC MILANAISE Panée, garnie de spaghetti et de sauce tomate avec jambon.

	

	472.
	ÉMINCÉS DE PORC GRILLÉ, AVEC UNE SAUCE AU POIVRADE ROSE Legumes sautées, 
pommes en robe de champs.
	

	473.
	ÉMINCÉS DE PORC AVEC ASPERGES cuit dans un four traditionnel Patate au persil.

	

	457.
	ÉMINCÉS DE PORC AVEC SAUCE DE CHAMPIGNONS aux cream, riz.

	

	458.
	JARRET DE PORC Á LA BEREG Jambonneau cuit et mariné, cnocchi avec liptauer.

	

	459.
	JARRET DE PORC Á LA BOULANGÉRE Jambonneau cuit avec des oignon et des patates.

	

	466.
	FOIE DE PORC GRILLÉ Á LA MARSHALL Lard cuit, oignon Lyonnaise, fritte.

	

	467.
	FOIE DE PORC PANÉE Purée.

	

	471.
	SAUTÉ DE PORC Á LA BRASSÓ Fritte.

	

	284.
	POIVRONS FARCI Avec un sauce de tomate- doux,  patate.
	


	Plat avec du agneau

	503.
	GIGOT DE AGNEAU Á L’AIL  Cuisse de mouton cuit en entier, harricot vert au beurre, 
carotte, patate á l’oignon.
	

	504.
	AGNEAU Á LA BROCHE GRILLÉ  Salade caprice, galette de pommes.


	

	505.
	GIGOT  DE AGNEAU STEAK AVEC SAUCE  DE LIPTAUER ET AIL Harricot vert avec bacon,  pommes 
croquettes.
	

	506.
	GIGOT DE AGNEAU AVEC SAUCE DE BASILIC Pommes en purée.

	

	507.
	SELLE DE AGNEAU GRILLÉ AVEC SAUCE DE TOKAJ Carotte, patate du persil.

	


	Plat avec du gibier

	552.
	CUISSOT DE CERF  SAUCE MYRTILLE, pommes croqsuettes, riz avec du petit pois.


	

	553.
	CUISSOT DE CERF  FORESTIÈRE  aux champignons, avec pomme s  rôties.

	

	554.
	RAGOUT DE SANGLIER Champignon, vin rouge, patate avec du persil.


	

	555.
	CUISSE DE CANARD SAUVAGE au four Pommes au gratin.

	

	556.
	CUISSE DE CANARD SAUVAGE AVEC SAUCE FRUITS DEBOIS Pommes croquettes.
	


	Pour les enfants

	560.
	STEAK DE PORC PANÉE Fritte.


	

	561.
	SPAGHETTI Á LA MILANAISE Avec jambon et champignons.

	

	562.
	PIZZA avec JAMBON


	

	563.
	PIZZA avec CHAMPIGNONS


	

	564.
	PLAT DE HAMURGER Avec fritte.
	


	Plat de salades

	103.
	SALADE GRECQUE Concombre, tomate, poivron, oignon, feta, olive.

	

	108.
	SALADE CAPRICE Avec sauce de yoghurt et ail.

	

	110.
	SALADE SUPRÉMES DE VOLAILLE /chaud/ Grillé, avec feta, sauce de  yoghurt 
avec ail.
	


	Garniture
	
	
	Salade

	589.
	SAUCE TARTARE
	
	581.
	SALADE DE TOMATE
	

	591.
	RIZ
	
	582.
	SALADE DE CONCOMBRE
	

	592.
	RIZ AVEC DU PETIT POIS
	
	583.
	SALADE DE MAIS
	

	593.
	POMMES PERSILLÉES
	
	584.
	SALADE MIXTE
	

	594.
	POMMES EN PURÉE
	
	585.
	SALADE DE CHOU
	

	595.
	FRITTE
	
	586.
	PIMENTS AU VINAIGRE  
	

	596.
	POMMES CROQUETTES
	
	587.
	CORNICHON
	

	597.
	GNOCCHI
	
	588.
	SALADE MIXTE AU VINAIGRE
	

	599.
	GALETTE DE POMMES 1 p.
	
	
	
	


	Platte de maison

	601.
	CRÉPES Á LA WALDORF ASTORIA Crépe rempli de noix, sauce de chocolat, chantilly.

	

	602.
	CRÉPES Á LA GUNDEL Crépe remplie de noix avec une sauce de chocolat, chantilly.

	

	603.
	CRÉPES  FARCI COMPOTE DE FRUITS Avec sauce vanilla.

	

	604.
	CRÉPE AU FROMAGE BLANC Sauce vanille.


	

	606.
	BISCUIT Á LA SOMLÓI   Avec sauce vanille, sauce chocolat et chantilly.


	

	607.
	PATTE AVEC DU LARD FUMÉ ET DU FROMAGE BLANC


	

	608.
	CRÉPES FARCI BISCUIT Á LA „SOMLÓI” Avec chocolat et chantily.

	

	615.
	BOULETTES AU FROMAGE BLANC  Avec sauce fruits de bois et sauce vanille.


	

	617.
	PURÉE DE MARRONS Avec chantily.
	


	Glace

	621.
	BATEAU Á LA BANANE Banane avec de la glace de vanille, chantilly.


	

	622.
	PÉSCHE MELBA Glace de vanille avec de la compote de peche, likeur d’abricot, 
chantilly, gaufre.
	

	623.
	MÁRTA GOBELET Vanille-, citron-, glace á la fraise, salade de fruit, liqeur et chocolat, 
chantilly.
	

	624.
	DOROTTYAGOBELET  Vanille-, glace de chocolat avec un cocktail de fruit, liqseur d’oeuf 
et chantilly.
	

	625.
	TISZA GOBELET Glace mixte et chantilly, sauce de fraise.


	

	626.
	BLACK AND WHITE GOBELET Glace á la vanille et au chocolat avec de la chantilly, sauce de chocolat, 
gaufre.
	

	627.
	HAWAI GOBELET Glace de citron-, fraise et fruit des bois avec de l’ananas, chantilly.


	

	628.
	BATEAU AUX MYRTILLES Glace de vanille avex sauce et liqeur de myrtilles, mûre sauvage, chantilly.


	

	634.
	SALADE DE FRUIT  Avec Triple sec liqueur, chantilly.


	


	Fromage

	641.
	PLATEAU DE FROMAGE 3 sorte de fromage, oeuf dur, pain grillé, beurre, légume frais.

	

	642.
	CAMEMBERT  Pain grillé, beurre, légume frais.


	

	643.
	MÁRVÁNY/ FROMAGE BLEU/  Pain grillé, beurre, légume frais.

	


Le prix d'une petite portion est 65% du prix des portions normales!







